MENU SEMAINE N°36 : du 02 au 06 septembre 2024

SALADE / TOMATE / ENTREE CHAUDE

HORS D’CEUVRE VARIE

FRUIT/COMPOTE [ @& &

D
% FISH & CHIPS / ANDOUILLETTE PANEE OMELETTE &U MUNSTER
Cc_; PENNE RIGATE / CHOUX ROMANESCO POMMES DE TERRE NOISETTE
=
2 FROMAGE / YAOURT / FRUIT 1| @ @ FROMAGE / YAOURT
FRUIT Eﬂ 2@
SALADE / TOMATE / CAROTTES RAPEES AUX RAISINS / HORS D’CEUVRE VARIE
2 CEUF DURS MAYONNAISE / MAIS AU THON
o KNACK
g BCEUF MODE / BOULETTES VEGETARIENNES HARICOTS VERTS PERSILLES
b PUREE / CAROTTE VICHY
& FROMAGE / YAOURT
FROMAGE / YAOURT / FRUIT Ili] & & FRUIT i @@
SALADE / TOMATE / CHAMPIGNON A LA CREME / HORS D’CEUVRE VARIE
b SALADE DE PERLE AU CREVETTE / CONCOMBRE
g ESTRAGON CROISSANT AU JAMBON MAISON &
S & FILET DINDE
o STEAK HACHE VEAU SAUCE VIN ROUGE / FILET SALADE COMPOSEE
§ POISSON SAUCE VIN BLANC / FRITES / COURGETTES
e SAUTEES FROMAGE / YAOURT
E ;
. FRUIT m )
FROMAGE / YAOURT / FRUIT il & & ‘ )
SALADE / TOMATE / CHARCUTERIE / RADIS BEURRE / HORS D’CEUVRE VARIE
& COURGETTES RAPEES
2 EMINCE DE VOLAILLE AU LAIT DE COCO
g PATES VEGETARIENNES FLAN DE POTIRON AU CURRY
-
= FROMAGE / YAOURT / FRUIT ] & @& FROMAGE / YAOURT/FRUIT @& @
PATISSERIE 3]
SALADE COMPOSEE / SALADE COLESLAW / SALADE DE HORS D’CEUVRE VARIE
o HARICOTS VERT / TOMATE MOZARELLA
2 FLAMENKUCH MAISON &
= | GRATIN DE POISSON AUX FRUITS DE MER / QUENELLE
o DE VEAU / TRIO DE LEGUMES & POMMES DE TERRE FROMAGE / YAOURT /..
g FRUIT Py @&®
s FROMAGE / YAOURT

Vu le service infirmier,

Isabelle Gmcheteau ,7<<@‘-‘ e
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