MENU SEMAINE N°37 : du 09 au 13 septembre 2024

SALADE / TOMATE / MACEDOINE DE LEGUMES /
SARDINES / CAROTTE AU CUMIN

HORS D’CEUVRE VARIE

8 CROZIFLETTE MAISON _A\
3 ROTI DE PORC NORMAND / SAUMON SAUCE =
5 HOMARDINE / GRATIN DE CHOUX-FLEURS / CEREALES FROMAGE / YAOURT
= GOURMANDES FRUIT 48 B
FROMAGE / YAOURT / FRUITIEL] & @&
SALADE / TOMATE / TABOULE / PATE EN CROUTE / HORS D’CEUVRE VARIE
i CELERI REMOULADE
S STEAK VEGETARIEN AUX CEREALES AU
= CUISSE DE POULET GRILLE / OMELETTE AUX FINES | MORBIER / PATATE DOUCE ROTI AU PAPRIKA
& HERBES / CHOUX FRISEE / POMMES DE TERRE
g PERSILLEE FROMAGE / YAOURT
FRUIT Py @@
FROMAGE / YAOURT / FRUITIZ| & @&
& | SALADE/TOMATE / SALADE HARICOTS VERT / MACHE HORS D’CEUVRE VARIE
) A LA NOIX / WRAPS AU THON
5 QUICHE LORRAINE
& TAJINE D’AGNEAU / POISSON / SEMOULE AU RAISIN CRUDITEE
o
= FROMAGE / YAOURT / FRUITIEL] & & FROMAGE / YAOURT
FRUT P & &
SALADE / TOMATE / SALADE DE POIS CHICHE AU HORS D’CEUVRE VARIE
2 CHORIZO / CONCOMBRE & FETA / MAIS TOMATE
= ASSIETTE ANGLAISE
Z PAELLA VEGETARIENNE
= FROMAGE / YAOURT / FRUITP] & &
= FROMAGE / YAOURT |
FRUIT/ PATISSERIE PH @ &
SALADE DE POMMES DE TERRE AU HADDOCK FUME / HORS D’CEUVRE VARIE
= SALADE DE CAROTTE & BETTERAVE RAPEE /
S PAMPLEMOUSE BROCHETTE DE DINDE MEXICAINE
= POMMES DUCHESSE
2 POISSON BORDELAISE / TETE DE VEAU / HARICOTS
= BEURRE / LENTILLES FROMAGE / YAOURT /_
§ FRUIT Py @@

FROMAGE / YAOURT _
FRUIT /COMPOTE [l & &

Vu le service infirmier,




