MENU SEMAINE N°39 : du 23 septembre au 27 septembre 2024

SALADE / TOMATE / BETTERAVE ROUGE MAIS /

HORS D’CEUVRE VARIE

FROMAGE / YAOURT / FRUITI] @& &

Q SALADE ITALIENNE / CHOU BLANC AU LARD
o KEBAB
g POISSON MEUNIERE / SAUTE CANARD A L'ORANGE POMME PAILLASSON
E DUO DE COURGETTES PERSILLEES
= FROMAGE / YAOURT
FROMAGE / YAOURT / FRUITIEL] @& & FRUIT ihee
SALADE / TOMATE MOZARELLA / DUO CAROTTE RAPEE HORS D’CEUVRE VARIE
o CELERI / JAMBON BLANC
g FILET DE POULET
N POMME DE TERRE FARCIES SAUCE PROVENCALE / POELEE DE LEGUMES
a CARRE SEITAN EMMENTAL /
g HARICOTS BEURRE / BOULGOUR FROMAGE / YAOURT
: FRUIT Py &@
FROMAGE / YAOURT / FRUITIEL] & @&
i SALADE / TOMATE / RADIS / PAMPLEMOUSSE/ HORS D’CEUVRE VARIE
2 SARDINES / LENTILLE
N STEAK HACHE AU POIVRE
o BOUCHEE A LA REINE / CUBE DE POISSON AUX CHOU FLEUR & POMME DE TERRE
§ MOULES / PUREE DE POMMES DE TERRE-CAROTTES
iy FROMAGE / YAOURT

FRUT P & @

JEUDI 26/09 ,

REPAS DE LA JOURNEE MONDIALE DE LA MER

SALADE COMPOSEE / TERRINE DE POISSON / SALADE
DE PERLE AUX CREVETTES

FILET POISSON EN CROUTE D’OLIVE / QUENELLE DE
POISSON SAUCE HOLLANDAISE / GRATIN DE LEGUMES

\

FROMAGE / YAOURTm

FRUIT / PATISSERIE =1 & &

HORS D’CEUVRE VARIE

CORDON BLEU
POMMES DE TERRE RISSOLEES

FROMAGE / YAOURT / FRUIT ifi] & &

VENDREDI 27/09

SALADE COMPOSEE / CEUFS DURS MAYONNAISE /
SALADE EBLY / COURGETTE RAPEE FETA

ROUGAIL / DOS DE HOKI A L'OSEILLE / JARDINIERE / RIZ

FROMAGE / YAOURT _
FRUIT/COMPOTE ] & &

HORS D’CEUVRE VARIE

CREPES FARCIES AUX CHAMPIGNONS
TOMATE PROVENCALE

FROMAGE / YAOURT/ __ |
FRUIT P @@

Vu le service infirmier,

Isabelle Guicheteau
Gestionnaire-compta
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